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Herzlich Willkommen 

 

im alfa-hotel und Restaurant „le jardin“ in St. Ingbert 

 

 

Auf den nachfolgenden Seiten möchten wir Ihnen unser Hotel 

vorstellen und Ihnen einen Überblick über unsere Tagungsräume 

verschaffen. 

 

Ihnen stehen insgesamt 6 Tagungsräume zur Verfügung, 

davon befinden sich drei im Anbau des Hauses. Diese Räume sind 

durch Trennwände unterteilt und können somit von 2 – 120 Personen 

genutzt werden. Der große Saal eignet sich 

somit auch für Betriebsfeste und Weihnachtsfeiern. 

Fragen Sie nach unseren Menü- und Buffetvorschlägen, gerne stellt 

Ihnen unser Küchenchef ein individuelles Menü zusammen. 

 

Natürlich stehen wir Ihnen auch bei Ihrer Planung; für Wünsche und 

Fragen jederzeit gern zur Verfügung. 

 

Wir würden uns freuen Ihre nächste Veranstaltung in unserem Hause 

ausrichten zu dürfen. 

 

Ihr alfa-hotel-Team 
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Tagungsräume 
 

 
Raum Champagne 

 

 

Die Tagungsräume verfügen alle über Tageslicht. Die Räume im 

Anbau sind vollständig abzudunkeln. Modernste Tagungstechnik wie 

Overhead-Projektor, Leinwand, Flipchart,  Rednerpult, Telefon, 

Metaplanwand, Fernseher und Beamer stehen Ihnen in jedem Raum 

zur Verfügung. 

In den Tagungsräumen des Anbaus ist zusätzlich eine Mikrofonanlage 

installiert. 

 

 

Durch kostenfreies Wireless-Lan wird im gesamten Haus der 

Internetzugang ermöglicht. 
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Unsere Tagungspauschalen 

 

(buchbar ab 10 Personen) 

 
Tagungsraum entsprechend der Personenzahl und der Bestuhlung 

Standard-Tagungstechnik s. h. 

 

Kaffee und Tee im Tagungsraum 

Apfelsaft und Mineralwasser im Tagungsraum 

 

mit  

Einem Tellergericht zum Mittag- oder Abendessen 

35,00 €/Person 

 

mit 

Einem 2-Gang-Menü zum Mittag- oder Abendessen 

41,00 €/Person 

 

mit 

Einem 3-Gang-Menü zum Mittag- oder Abendessen 

47,00 €/Person 

 

mit  

Einem 2-Gang-Menü zum Mittag- und einem 3-Gang-Menü zum Abendessen 

67,00 €/Person 

 

 

Natürlich kann auch eine weitere Mahlzeit zu den oben genannten Leistungen, 

gegen Aufpreis, hinzugebucht werden 

 

 

 

Bei allen Mahlzeiten werden immer 3 Hauptgerichte zur Auswahl angeboten, 

davon ein vegetarisches Gericht 
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Tagungstechnik 

 

 

Standard-Tagungstechnik 

In unseren Pauschalen enthalten 

 

 Overhead-Projektor 

 Leinwand 

 Flipchart mit Papier und Stiften 

 Rednerpult 

 Mikrofonanlage  

(in den Tagungsräumen des Anbaus) 

 

 

 

 

 

Technik mit Aufpreis 

 

Metaplanwand 3,50 €/Tag 

Beamer 35,00 €/Tag 

Fernseher 20,00 €/Tag 

Moderatorenkoffer 15,00 €/Tag 

Block und Stift 1,50 €/Person 

Fotokopie 0,25 €/Blatt 

Farbkopie 0,40 €/Blatt 

Telefon 0,26€/Einheit 

Telefax 0,26 €/Einheit 
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Unsere Tagungsräume 
 

Die Räume Margaux, Champagne und Provence befinden sich in unserem 

Anbau. Medoc, Côtes d‘Azur und Nebenzimmer im Haupthaus. 

Raum Fläche in qm Bis 4 Stunden Ab 4 Stunden 

Margaux (1) 90 160,00 € 310,00 € 

Champagne (2) 45 110,00 € 210,00 € 

Provence (3) 35 85,00 € 170,00 € 

1 + 2 135 260,00 € 510,00 € 

2 + 3 80 190,00 € 370,00 € 

Medoc 40 45,00 € 90,00 € 

Côtes d’Azur 16 45,00 € 90,00 € 

Nebenzimmer 85 100,00 € 210,00 € 

 

 
Raum Margaux und Champagne 

 

 Kino Parlamentarisch U-Form 

Margaux (1) 62 50 46 

Champagne (2) 33 24 20 

Provence (3) 16 10 10 

1 + 2 120 90 76 

2 + 3 52 / / 

Medoc 24 20 16 

Côtes d’Azur Block für 8   

Nebenzimmer 50 36 40 
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Verpflegung 
 

Getränke 

 

Kanne Kaffee (8 Tassen) zu 12,50 € 

Kanne Tee (8 Tassen) zu 12,50 € 

Mineralwasser 0,7l zu 5,00 € 

Softgetränke 0,2l zu 2,20 € 

Apfelsaft- bzw Orangensaft 1l zu 8,00 € 

 

 

 
Raum Provence 

 

Snacks 

(Preis pro Stück) 

 

Halbes belegtes Brötchen zu 2,00 € (A/G) 

Minilaugengebäck zu 0,80 € (A) 

Kuchenstück (Obst, Käse,…) zu 2,50 € (A) 

Kaffeeteilchen zu 1,80 € (A) 

Gebäck zu 1,50 €/Person 

Gulaschsuppe mit Brot zu 8,00 €  

Obst zu 1,50 €/Person 

Joghurt zu 0,60 €/Person 
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Fingerfood 
(Fingerfood versteht sich als kleine Leckerei und Appetithäppchen) 

 

Variante I 
Tatar vom Räucherlachs auf Brotchips (A/D) 

Gefüllte Antipasti (C/i/N/7) 

Putenröllchen (G/i) 

Schinken mit Thaispargel gerollt (C/J/1/4/6) 

Kräutercrème im Crêpemantel (A/G) 

Dazu verschiedene Dips (G/i/J) 

15,00 €/Person 
 

Variante II 
Roastbeefröllchen mit Kräutercreme (G) 

Räucherforellenmousse auf Meerrettichtoast (A/D/G) 

Frittierte Garnelen im Reisblatt (B/G) 

Putenspieße 

Melone im Serranomantel (3/4/69 

Tomaten-Feta Salat (G) 

Vanillemousse (C/G) 

18,00 €/Person 

 

Variante III 
Marinierte Garnelen auf Gurkenschaum (G) 

Schweinefiletcanapés mit Pesto (i/3) 

Tatar von der Räucherforelle im knusprigen Teigschälchen (A/D) 

Mariniert Zucchini-Karotten-Röllchen 

Parmesancracker mit Tomaten-Oliven-Confit (G) 

Asia-Gurken-Salat (pikant)(i/J/K) 

Gefüllte Bikuitrolle(A/C/G) 

20,50 €/Person 

 

Vegetarische Alternativen 
Frischkäse auf Pumpernickel (A/G) 

Ziegenfrischkäsehäppchen auf Toast (A/G) 

Tomaten-Mozzarella-Spießchen (G) 

 
Zusatzstoffe:  

1=Konservierungsstoff, 2=Geschmacksverstärker, 3=Stabilisator, 4=Nitrit, 5=Emulgator,  

6= Antioxidationsmittel, 7=Farbstoff 

 

 

Allergene 

A=Gluten, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnüsse, F= Soja, G=Milch, H=Schalenfrüchte, 

i=Sellerie, J=Senf, K=Sesam, L=Schwefeldioxid, Sulfite, M=Lupine, N=Weichtiere 


